
Dominic Tremblay
Chef propriétaire
Café Massawippi

North Hatley

Entrée
Carpaccio des Lapins de

Stanstead, rémoulade de 
smoked meat des Salaisons
Provencher, citron confit et
amande, mousse de chèvre 

Plat de résistance
Short Rib de boeuf sélectionné

des Cantons, laque au jus de
pomme du Verger Gros Pierre,

écrasé de pommes de terre,
céleri-rave et pomme, 

haricots verts

Dessert
Gâteau renversé à la polenta 
et poires du Verger Ferland,
meringue noircie, glace aux

poires enbeurrées

Alexandre Massé
Chef exécutif

Antiquarius Café
Sherbrooke

Entrée
Flan au fromage Caprice des
Cantons de la Fromagerie La

Germaine, chutney de bleuets
et petite verdure d’herbes 

fraîches

Plat de résistance
Cuisse de canard du Duc 
de Montrichard braisée, 
choucroute aigre-douce 
tomatée et magret fumé 

Dessert
Tarte tatin réinventée : 

crumble de noix, pomme 
et citrouille caramélisées 

au miel et chantilly poivrée

Daniel Audet 
Chef propriétaire

Auberge La Ruée vers Gould
Gould 

Entrée
Tartare de truite des Bobines,

chutney au citron et l’oeuf 
écossais

Plat de résistance
Cuisse de canard du Lac Brome

au Murmures et marmelade
d’oranges, légumes sautés au
sirop de pommes et vinaigre 

de cidre, marmelade de choux
rouges, Rumbledethumps

Dessert
Tarte au caramel et cranachan
au scotch enneigés de flocons

d’avoine grillés

Marco Guay
Chef exécutif

Ludwig
Sherbrooke

Entrée
Consommé de volaille et jus de

pomme du Verger Ferland et
son ravioli de joue de veau

Plat de résistance
Épaule d’agneau de la Bergerie

du Lys farcie à l’ail et 
champignons braisés, jus de

cuisson à la marjolaine et 
purée de courge

Dessert
Verrine de fromage de chèvre
frais du Domaine de Courval,
sirop d’érable et ses fantaisies

André La Palme
Chef propriétaire

La Tablée du pont couvert
Milby

Entrée
Petit pain de viande, jeune 

porc biologique Au bonheur
des Prés, coulis de tomates et 

poivrons rouges et carré de
patates douces des Vallons

Maraîchers  

Plat de résistance
Confit de haut de jarret et

d’épaule de porc sauce 
charcutière, confit d’oignons au

sirop d’érable de Compton,
légumes racines et choux des

Vallons Maraîchers

Dessert
Crêpes farcies au fromage 
La Raclette au poivre de La

Station, pommes Cortland du
Verger Gros Pierre et sa 

réduction,sirop d’érable et cidre
de glace du Domaine Félibre  

Geneviève Filion
Chef exécutif
Le Bouchon
Sherbrooke

Entrée
Crème d’oignon doux à la bière

de Boquébière, croûton grillé 
et Comtomme de La Station

Plat de résistance
Cuisse de dindonneau de la

ferme Avibross confite au gras
de canard et romarin, réduction

de jus de veau et poires

Dessert
Salade de fruits d’automne de

Compton à la cardamome,
sabayon parfumé de cidre de

glace.

Éric Garand
Chef propriétaire
Plaisir Gourmand

Hatley

Entrée
Tatin de tomate bio de 

l’Abri Végétal, cressonnière 
de pousses des Jardins de 

Victoria, chèvre frais et 
caramel de tomate épicé

Plat de résistance
Carré de sanglier de la ferme

Lait Sangliers Des Bois en
croûte de moutarde, sucre

d’érable et parmesan, purée 
de courge, racines de la ferme
Sanders et chips de capicolo 

de sanglier

Dessert
Strudel aux pommes et courge

du Verger Gros Pierre, 
nougatine aux pacanes, glace

maison à l’anis étoilé et caramel
à la pomme

Stéphane Lo Ré
Chef propriétaire

La Devinière
Sherbrooke

Entrée
Mousse de fromage de chèvre
de la ferme Caitya du Caprice
Caprin, citrouille et poivrons

rouges

Plat de résistance
Lapin de Stanstead farci au

bacon fumé et légumes de la
ferme Sanders

Dessert
Tarte aux pommes, chibouste

au miel biologique,
infusion de feuilles de mélisse

des jardins La Val’ heureuse

À la table des fromages de laVallée de la Coaticook, 
nos fromagers présentent
Caprice des Cantons, Caprice des Saisons et Caprice des Vents
de la Fromagerie La Germaine 
Comtomme et Alfred le fermier de la Fromagerie biologique La Station 
Capricook et Cheddar Coaticook vieilli de la Laiterie de Coaticook 
Délice de Bronze, Caprice d’Or et Cottage à l’ancienne 
de la Beurrerie du Patrimoine  
Bergeronds et Cabrita au pesto canneberges et ail du Cinquième élément
de Caitya du Caprice Caprin
Kunik du Domaine de Courval

Une présentation de la Ville de Coaticook

Les amuse-bouches 
vont sont offerts par

François Dubois
Chef propriétaire du

Bocage, Auberge 
et Restaurant
Hôte et chef 

d’orchestre du Festin
des Grâces

Les Coups de Grâces
Un peu de gourmandise? Offrez-vous un service
supplémentaire en vous procurant des coupons
Coup de Grâces auprès de votre serveur.
Chaque coupon coûte 2 $.
Potage ou Entrée : 3 coupons
Plat de résistance : 6 coupons
Dessert : 3 coupons

Cuisses de caille grillées
sur tombée de légumes 
au sésame des Vallons

Maraîchers, bouillon au
miso de Massawippi 
Chorizo de lapin des

Lapins de Stanstead et
Raclette au poivre de La
Station en sandwich de

patates rattes
Truite des Bobines en

escabèche sur crudo de
betteraves et fenouil 

Le beurre et le lait proviennent de la Beurrerie du
Patrimoine de Compton
Les pains sont les produits des deux boulangeries et
pâtisseries artisanales de Compon, Les Miettes et
BioBon

Musique par Pier Carlo Liva et Catherine Elvira Chartier
du groupe Liva
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